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Il sistema 3M Clean-Trace™
E’ composto da un bioluminometro, da tamponi per il 
controllo delle superfici (3M Clean Trace Surface ATP) 
e acque di risciacquo (3M Clean Trace Water ATP), e 
da un software dedicato. Il nostro sistema permette di 
monitorare in tempo reale il grado di igiene mediante 
la valutazione della quantità di ATP (Adenosin Tri 
Fosfato) rilevata attraverso detti tamponi e misurata
in unità di luce relativa (RLU) attraverso il bioluminometro.

3M Clean-Trace™ Surface Protein Plus
Tampone per la rilevazione dei residui 
proteici e degli agenti riducenti sulle superfici 
mediante la reazione del biureto, non richiede 
ulteriori attrezzature di laboratorio e consente 
di ottenere risultati visivi in soli 10 minuti.

3M Clean-Trace™ Surface Protein Instant
Test istantaneo per il controllo 
dell’igiene delle superfici piatte

3M Clean-Trace™ Surface 
Protein (Allergen) test
Progettato per individuare i residui proteici 
e gli agenti riducenti sulle superfici 
mediante reazione del biureto.
I risultati sono disponibili in 10 minuti 
e la lettura è immediata e visiva.

Allergene testato Sensibilità
Uova
Noccioline
Latte
Glutine
Soia

10-20 μg 
25-50 μg 
10-20 μg 

40 μg 
20-40 μg

Principali applicazioni
Molte aziende alimentari globali inseriscono i sistemi 
3M nelle procedure HACCP. Inoltre i prodotti per il 
monitoraggio dell’igiene vengono usati in molti settori 
industriali: lattiero-caseario, salumi, prodotti da forno 
e pasticceria, ristorazione, catering, gastronomie, 
quarta gamma, produttori di vino, birra, bibite, acque, 
come pure cartiere, piscine e centri benessere.

Facile da usare
1. Passare il tampone
2. Chiuderlo con un click per attivarlo 
3. Effettuare la lettura e scaricare i dati

Igiene ai massimi livelli

Gli altri prodotti per il monitoraggio dell’igiene
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